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Monofésico

1 velocidad
& Kit cocina
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R 402
Monofasico
2 velocidades
& Kit cocina




COMBINADOS: Cutters & Corta-hortalizas
I I EEEl 207 rObOt@couP@

i2 maquinas en 1!

Alto rendimiento: picar, friturar, amasar, y mezclar, gracias a su completa seleccién
de discos, corta todo tipo de frutas y hortalizas: rebanadas, ondulados, rallado,
tagliatelle y juliana.

Robustez: motor asincrono industrial para uso intensivo.

R 211 XL 1
Tl

® Potencia: 550 Watts
¢ Velocidad: 1500 rpm
* Numero de cubiertos: 10 a 30

R 402

e Potencia: 750 Waits
* Velocidades: 500 y 1500 rpm (Monofésico)
* NUmero de cubiertos: 20a 100

o Cérter del motor metélico y cuba de acero
inoxidable.
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La mayor variedad de cortes .
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Rebanadores )

CL 50
R211 XL, R 402

0,6 mm 0,8 mm 1 mm

Ref. 28166 Ref. 28069 Ref. 28062

Ref. 27051
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3 mm 4 mm

Ref. 28064 Ref. 28004
Ref. 27086 Ref. 27566

2 mm
Ref. 28063
Ref. 27555
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5 mm 6 mm 8 mm 10 mm
Ref. 28065 Ref. 28196 Ref. 28066 Ref. 28067
Ref. 27087 Ref. 27786
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14 mm* Patatas cocidas Patatas cocidas
4 mm 6 mm
Ref. 28068 Ref. 27244 Ref. 27245

* excepto CL 50 Gourmet
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La mayor variedad de cortes

Julianas @

CL50
R 211 XL, R 402

1 x8 mm P 2 x4 mm 2x 6 mm
Ref. 28172 / Ref. 27072 J Ref. 27066

1 x30 mm Ref. 27080 Ref. 27081
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2 x 8 mm 2x 10 mm 2x2mm 2.5x2.5 mm
Ref. 27067 Ref. 28173 Ref. 28051 % Ref. 28195
. Ref.27599 — e

3 x3 mm 4 x4 mm 6 x 6 mm 8 x 8 mm
Ref. 28101 Ref. 28052 Ref. 28053 Ref. 28054
o Ref. 27047 Ref. 27610 Ref. 27048
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Papas fritas

CL 50
R 402
8 x 8 mm 8 x 16 mm 10 x 10 mm 10 x 16 mm
Ref. 28134 Ref. 28159 Ref. 28135 Ref. 28158
Ref. 27116 Ref. 27117
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La mayor variedad de cortes
Ralladores

CL 50
R 211 XL, R 402
/ 1,5 mm 2 mm & 3 mm 4 mm
Ref. 28056 / Ref. 28057 Ref. 28058 Ref. 28073
B Ref. 27588 Ref. 27577 Ref. 27511

L i -

Ref. 27632

5 mm 6 mm 7 mm 9 mm
Ref. 28059 Ref. 27046 Ref. 28016 Ref. 28060

Y Parmesano | Réstis | <~  Patatas crudas | % Rébano blanco 1 mm
Ref. 28061 Ref. 27164 Ref. 27219 Ref. 28055
_ »sRef. 27764 Ref. 27191 Ref. 27078 07 mm

Ref. 27079 1 mm
Ref. 27130 1,3mm

Cubelzeado /:\ @

CL 50

R 211 XL, R 402
2 mm @ 3 mm @ 5 mm
Ref. 27068 Ref. 27069 Ref. 27070
Ref. 27621
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La mayor variedad de cortes
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Macedonia
CL 50
R 402
5x5x5 mm Vinagrete 8x8x8 mm
Ref. 28110 8x8x5 mm Ref. 28111
Ref. 28203 Ref. 27113
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50x70x25 mm
Ref. 28180
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Alto rendimiento: Tolva grande para hortalizas voluminosas y tolva tubular para pro-
ductos alargados y fragiles. Una gama completa de discos permite realizar todo tipo
de cortes de frutas y hortalizas imaginables, como rebanadas, ondulados, rallados,
macedonias, cintas, bastoncitos y patas fritas.

Robustez: motor asincrono industrial para uso intensivo.

CL 50 3
50 Macedonias
e Potencia: 550 Watts 2 fritas

¢ Velocidad: 375 rpm
e Capacidad: hasta 500 kg/h

o Accesorio metélico para preparacién
de hortalizas.
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W

Lisa Serrada Dentada
Esténdar Opcional Opcional

Especial para triturar - Pasteleria

Picados finos Triturados Picado de especias

Emulsiones salsas
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Alto rendimiento: El cutter-trituradora de mesa, pica, tritura, amasa y licta. Me-
nos de 2 minutos bastan para hacer una cuba con carne picada o de pasta de
almendras. Todos los modelos cuentan con una funcién “pulse” para un control més
preciso.

Robustez: motor asincrono industrial para uso intensivo.

R3-1500

e Potencia: 650 Watts
¢ Velocidad: 1500 rpm
e Capacidad: 0.5 a 1.5 kg por operacién

R 5 Plus

e Potencia: 1200 Watts
e Velocidades: 1500 y 3000 rpm
e Capacidad: 0.5 a 3.5 kg por operacién

e Asa para vaciar la cuba sin esfuerzo.
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LARGA
-

MP
compacta | CaD
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CMP

MINI 500w |

Mini MP

T W—
—— 240 mm ——
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MicroMix Mini MP CMP 350 V.V. MP 450 Ultra MP 350 Combi

240 V.V. Ultra

Especial para Especial para
pequefias rer;mumr:ién Gran produccién y colectividades
preparaciones

Q Especial Q Especial pequefias Q Especial restauracién Q Colectividades/
Emulsiones preparaciones hasta 45 litros Profesionales uso intensivo

I I i I I

MicroMix  Mini MP CMP MP Ultra




TRITURADORES
I I EEE 207 mbo’@COUP@

&l‘l MicroMix®

La mejor opcién de los Chefs!!!
Bastan pocos segundos para realizar una emulsién perfectal!!

Disefio de la campana estudiado
para ofrecer una gran rapidez de
ejecucién. Aparato potente y silen-
cioso.

Tubo, campana, virola y herramientas
totalmente de ACERO INOXIDABLE.

P,
)
ﬂtﬁ
Herramienta patentada,
disefiada especialmente para
realizar emulsiones instantd-
neas aéreas y voluminosas,

con una excelente fi rmeza
en el plato.

Variador de velocidad fécilmente
accesible y preciso.

Cable extensible en espiral para
facilitar.

Sencillo desmontaje del tubo y acce-
sorios para lavarlos fécilmente.
Prdctico soporte mural para guardar
el triturador Y SUS accesorios.

Realizacién de todo tipo de
sopas y salsas en pequefias
cantidades.
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GAMA MINI
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; "H\ . ESPECIAL

EMULSIONES

Mini MP 240 V.V.
Mini tamaiio, potente y robusto
Especial para pequeias preparaciones

Botén de
velocidad
variable para
un ajuste visual.

Mango

con forma
ergonémica
para una
mejor
manipulacién
del aparato
y trabajar sin
fatigarse.

Motores
potentes para

Cuchilla, disco
y tubo de acero

inoxidable, una mayor vida
desmontables otil del aparato
para una
higiene
perfecta.
5
Cuchilla E] Herramienta
disefiada para especial
una calidad de Aeromix para
trabajo éptimo. la realizacién
de emulsiones
al momento de
=

gran VOlUmen
que se mantienen
excelentemente en el plato.
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GAMA COMPACTA CMP

Compacto, Manejable, eficiente “Especial
Restauracion”

SR

Vea el video en
www.robot-coupe.com

Motorizacién reforzada:
+ 15% para una méaquina
cada vez més eficaz.

COMODIDAD

Velocidad variable para
preparaciones elabora-
das que permiten un uso

flexible

ERGONOMIA

Aparato compacto, ligero
y facil de manipular.

Campana y cuchilla
de acero inoxidable
desmontables para una
limpieza y un manteni-
miento mds féciles.

POLIVALENCIA

Los modelos CMP Com-

ACERO bi (Batidoras +varillas)
INOXIDABLE también estén equipados
con una nueva campana
totalmente inoxidable.
EFICACIA ‘
ACERO Calidad de batido 6pti- !
INOXIDABLE mo con gran finura del

producto acabado en un
tiempo minimo.
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GAMA LARGA

@ CABLE DE ALIMENTACION DESMONTABLE

- Nuevo sistema patentado «Easy

Plug» que facilita el desmontaje y

cambio del cable de alimentacién

\\ en caso de reparacién del servicio
técnico.

ERGONOMIA

Para los modelos de velocidad
variable y los Combi, hay un botén
de variaciéon de velocidad facil de
manipular con una sola mano.

Uiia situada en la parte inferior del
bloque motor que puede utilizarse
como punto de apoyo y soporte en
el borde de una marmita o recipiente
para facilitar su manipulacién.

Nuevo sistema de recojida del cable
de alimentacién para guardarlo més
facilmente y optimizar la duracién de
su vida Gtil.

DURABILIDAD

Construccién robusta gracias a su
bloque motor de acero inoxidable.

POTENCIA

Motorizacién reforzada: + 20%
para una mdquina cada vez més
eficaz.

ey, HIGIENE
— = &

Campana y cuchilla de acero inoxi-
- dable desmontables para facilitar
: la limpieza y el mantenimiento.

INOXIDABLE

——— -
-

ACERO :
INOXIDABLE
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Batidores utilizados con la gama Combi
El accesorio batidor Robot-Coupe dispo- EMULSIONAR % - )

vinagrefas,

nible en los Mini MP Combi, CMP Combi,
MP Combi Ultra y MP FW le permitira... mayonesa,
rouille,

salsa verde
o céctel...

MEZCLAR

Pasta de crepes,
sazonamientos...

DESGRANAR

Sémola, arroz,
trigo, quinoa...

BATIR

Claras de huevo,
mouse de
chocolate,
chantilly....

TRITURAR/
AMASAR

purés,

pasta de bufivelos,

masas para
frituras. ..
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Alto rendimiento: Realice grandes volimenes de jugo fresco de alta calidad répida
y fécilmente con esta licuadora exclusiva. Los jugos son particularmente untuosos y
de intenso sabor. El nivel muy bajo de ruido de la licuadora J80 permite utilizarlas
ante los consumidores.

Robustez: motor asincrono industrial para uso intensivo.

J 80 Ultra

* Potencia: 700 Watts — Monofésico
e Velocidad: 3000 rpm
e Capacidad: Hasta 120 litros/h

0 7 segundos = jun vaso de jugo ultrafresco!

Cesta con dos asas para una Dispositivo anfigoteo para Pico vertedor con funcién
mejor manipulacién, desmontaje un puesto de frabaijo siempre antisalpicaduras
sin herramienta y limpieza fécil limpio
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FABRICADO EN FRANCIA POR ROBOT-COUPE s.N.c

Direccién General, Francia, Internacional y Marketing:
Tel.: + 331 4398 88 33 - Fax: + 33 1 4374 36 26
email: international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com
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